
MENUPLAN

  Tagesmenü Vegi

Montag
29.11.2021

Bouillon mit Backerbsen
*****

Züri Geschnetzeltes (Kalb) im Blätterteigpastetli
Gefüllte Tomate

*****
Kleines Vermicelle

Fr. 19.00
 

Vegetarische Bouillon mit Backerbsen
*****

Gemüse im Tempurateig
Country-Cuts

Knoblauch-Dip
*****

Kleines Vermicelle
Fr. 19.00

Dienstag
30.11.2021

Steinpilzcrèmesuppe
*****

Berner Platte
Sauerkraut

Petersilien-Kartoffelspalten
*****

Black-and-white-Cake
Fr. 19.00

Steinpilzcrèmesuppe
*****

Gefülltes Piadina (italienisches Fladenbrot) mit
grilliertem Gemüse, Pesto Calabrese und Rucola

*****
Black-and-white-Cake

Fr. 19.00

Mittwoch
01.12.2021

Sellerie-Apfelcrèmesuppe
*****

Rindsvoressen Tessinerart
Gratinierte Maismöndli

Bohnen
*****

Diplomat
Fr. 19.00

Sellerie-Apfelcrèmesuppe
*****

Auberginen-Shakshuka mit verlorenen Eiern
(Nationalgericht Israel)

Zwirberbrot
*****

Diplomat
Fr. 19.00

Donnerstag
02.12.2021

Gemüsecrèmesuppe
*****

Ofenfleischkäse
Kernser Teigwaren

Kohlräbli mit frischen Kräutern
*****

Limettenmousse mit Mango-Litschisalat
Fr 19.00

Gemüsecrèmesuppe
*****

Hausgemachte Kürbis-Gnocchi, Salbeibutter und
Parmesanflocken

*****
Limettenmousse mit Mango-Litschisalat

Fr. 19.00

Freitag
03.12.2021

Kokoscrèmesüppchen
*****

Fischstäbchen im Reispopper-Mantel
Tatarensauce
Salzkartoffeln
Rahmspinat

*****
Rotweinzwetschgen mit Amaretti-Crumble

Fr. 19.00

Kokoscrèmesüppchen
*****

Kichererbsen-Stew mit Süsskartoffeln
Crème fraîche

Pitabrot
*****

Rotweinzwetschgen mit Amaretti-Crumble
Fr. 19.00

Samstag
04.12.2021

Kraftbrühe mit Eierstich
*****

Überbackene Schinken-Lauchrollen
Pilawreis

*****
Zigerkrapfen

Fr. 19.00

Pikanter Tomatenjus
*****

Pilzstrudel mit Erbsen-Espuma
*****

Lebkuchen mit Nidlä
Fr. 19.00

Sonntag
05.12.2021

Weissweincrèmesüppchen mit Trauben
*****

Rehpfeffer Jäger Art
Spätzli

Rotkraut und Marroni
*****

Parfait mit gebrannten Mandeln
Fr. 25.00

Weissweincrèmesüppchen mit Trauben
*****

Flammkuchen mit grilliertem Kürbis, roten Zwiebeln,
Formaggine und Salatspinat

*****
Parfait mit gebrannten Mandeln

Fr. 25.00

 
Wochenhit
Tagessuppe oder Salat vom Buffet
Kalbsleberli / Portwein-Kräuterjus / Röstikroketten
Fr. 18.00
 
Fleisch: Wir beziehen unser Fleisch ausschliesslich aus der Schwez. Ausnahmen werden separat deklariert.
Fisch: MSC / ASC Eier: Bio-Bauernhof Familie Spichtig, Sachseln
Für Auskünfte über Allergene, steht Ihnen gerne unser Koch zur Verfügung


